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Seit 1936 dberblickt unid haotet das ICARD die Seiser Alm achisam wmd liesbevell, 1.900 Meter
ilser dean Mearesspieped. Nach ainam gomelseitlichen Umibau leat das Haus im wahrsien Sinne ein
neues Frofl bekommen und ersh vor weanigen Woclen wieder seine Toren gedinet. Wanderlar
gelegen mil herrtichem Blick aul die graven Riesen der Dosemiten ist das Haus ein Kraftplace,
wiik Architekonr Kunst, Natur ungessungener Lifescyde, Kulinarik wred Weln den Takl angehan,
Meu und dennach das Drspringlichsee respektierend =rdas ICARG ein sprudeladen, lehendiger
Ot zum Austubien wad Triumen geworden, 2um Trelles und Diskuteren, 2om Genielen, Sin-
iieren wid Michswm,

Angelika sattler und ihre Famifle fihren das Haus peittlerweile i dritter Genesation.
sk, die Alplen sind auf der Alm aufgowachsen, erleben und lichen diese Berpwels
rundd um die Jahreszeiten, Wenn sich Angelika mit threr freuedich strahlenden £u-
rickhaltung und ihrem feinfahligan Sinn fir Gastfreundschatt die Brille surechiricks,
Ist kkam: Mam st fm ICARC angekommen. Und mochie bleiben. Im Haus achiot sie
aul jedes kleine Detail und das grobe Ganze, damit jeder Gast Buhepol und Kraft-
quelie gleichermaten findet. Das [CARD ist nicht nurein Hotel, sondern wahthich
eln Gresamtkanstwerk. Hier begegnet man nicht nur den Bargen und der Natur,
sondern auch dem Genuss, der Kunst, der Archatektur, der Multe und sich selbst.

Bei der Meugestaltung des ICARD griff das Architekturstedio Modus aus Brixen
auf dicsolide Urform der Schutzhitte am Borg und deren urspringlichen Yerwen-
dungsavweck 2umick und arrangiert meisterhaft das Afte mitdem Meuen: Lirchen-
helz umhidlit das Haus, Stimme schichten sich aul, kreuzen sich, greifen ineinan-
der verbinden sich zu Verstrebungen, geben der Fassade Form wnd Struktar and
tragen das zu Fligeln geformie Dach, In-
nen dberzeupt das Haws mit zeitpends-
sischen, inspirierenden und durchaus
aberraschendan Elementen

[CARD-Eibchenchef Saverio Fiore kombi-
nlert indes auch bel der Kulinarik Tra-
ditionelles mit Innovativem. Hochwertige saisgnale
Rohstoffe sowie Vielfalt wnd Cuaalités sind Statemont
und Verpflichtung gleickermaen. Die Liehs zu seiner
Hedmat Apalien und seine Verbundenheit zu SHidtirn!
verschimelien am Gaumen zi sinnlichen, spannenden
und ungewahnlichen Gerichten, die einfach put tum,
Besonders dann, wenn man sich nach ¢imem erlob-
nisreichon Ausfug in den Bergen, mach einem Sprung
in dien Pool und nach wehltuenden Anwendungen im
Spamit einem puten Glas Wein an den Tisch setzt und
cinfach nur peniefs, wwahobeliciro.com
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